
O F E R T A
wigilijna

Propozycja I
APERITIF: 
Lampka białego wina 

ZUPA:
Barszcz czerwony z uszkami 

DANIE GŁÓWNE: 
Karp panierowany / kapusta z grzybami / 
puree ziemniaczane
Pierogi z kapustą i grzybami 

DESER:
Piernik świąteczny z bakaliami

NAPOJE - bez limitu:
Woda z cytryną 
Kawa z ekspresu przelewowego

Koszt: 99 zł / os.  

Propozycja II
APERITIF: 
Lampka białego wina

ZUPA:
Zupa grzybowa lub barszcz z uszkami

DANIE GŁÓWNE: 
Halibut / talarki ziemniaczane / 
sos z ogórka kiszonego / 
brukselka na maśle klarowanym

DESER:
Sernik pistacjowy z białą czekoladą 

NAPOJE - bez limitu:
Woda z cytryną 
Kawa z ekspresu przelewowego

Koszt: 109 zł/os.

Propozycja III
APERITIF: 
Lampka prosecco

PRZYSTAWKA:
Krewetka w panko serwowana z sałatką mango,
avokado i sosem z limonki z nutą mięty 

ZUPA:
Krem borowikowy / chips z parmezanu

DANIE GŁÓWNE: 
Sandacz / cytrynowe risotto / 
emulsja maślana 

DESER:
Monodeser -
mus czekoladowy z żelką
malinową podany na korzennym
ciasteczku

NAPOJE - bez limitu:
Woda z cytryną 
Kawa z ekspresu przelewowego

Koszt: 159 zł/os.



BOŻENA FIREK 

      +48 669 695 544
      BOZENA.FIREK@HOTEL-ZAMEK.PL









Wesołych świąt!

PATRYCJA WOWRA

      +48 601 782 388 
       IMPREZY@HOTEL-ZAMEK.PL

PROPONUJEMY:
D O  K A Ż D E J  Z  P R O P O Z Y C J I  D O D A T K O W O  

śródziemnomorskie specjały - sery i wędliny
carpaccio z kaczki confit
pasztet z dziczyzny lub pasztet z soczewicy
dorsz w kwaśnej zalewie
śledź w śmietanie
sałatka z marynowanym łososiem
sałatka jarzynowa
pieczywo, masło 

własnego wyrobu bułeczki z masłem
czosnkowym

Rozszerzenie oferty o zimną płytę: 

Na ciepło: 



KOSZT: 79 ZŁ/OS.

Oferta obejmuje spotkanie trwające do 4 godzin, w
przypadku rozszerzenia propozycji o zimną płytę czas
ten wydłuża się o kolejne 2 godziny.

KONTAKT:


